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- Picadores de carne p’roﬁss.lo_nals. INFORMAGAO TECNICA
« Corpo em aco inoxidavel aisi 304.

- Transmissao por engrenagem banhada a 6leo. Versao TC22M TC32M
« Grupo picador de ago inoxidavel derretido. Produgéo horaria 300 Kg/h 500 Kg/h
- Conjunto de corte unger de 3 ou 5 elementos sob Poténcia do motor 11 Kw 1.87 Kw

consulta. Dimensdes 300x 400 x500mm 310 x 490 x 500 mm
« Bloqueio lateral do grupo picado. Peso 40Kg 46Kg

- Funil de aco inoxidavel removivel.

« Motor monofasico ou trifasico.

- Botéo reverso.

« Sem interruptor de seguranca de libertacéo de volt.

- Ideal para industrias de carne e restaurantes de média
dimensao.

SEDE: Rua Eng. Sabino Marques, 144, Z. Ind da Maia, Sector Il 4470-605 Maia

Telf: +351 229479670 geral@food-tech.pt - www.food-tech.pt
DELEGACAO EM LISBOA: Centro Empresarial de Alverca Apt 255 - 2616-501 Alverca do Ribatejo s U B I c
DELEGACAO NA MADEIRA: Rua Coronel Manuel Franga Déria, no 15. Sitio da Quinta do Leme GROUP

9300-044 CAMARA DE LOBOS




