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F460A

Depeladora automatica.
— ¢

De 0 a 5,5 mm de espessura, o operador pode
facilmente mudar do método de remocao de
pele prateada para o método de remocao de
pele profunda sem abrir a maquina.

- Design robusto, ergonédmico e higiénico

- Facil de usar e seguro

+ Baixa e facil manutencéo

- Sistema de elevacao e prensagem integrado no
sistema de retencéo

- Facil controlo da espessura da pele prateada,
regular e profunda

Aplicacao
Para a esfola de todos os tipos de filetes de peixe

como Pollak do Alasca, Creme, Carpa, Bacalhau, . .
Peixe-Gato, Garoupa, Arenque, Pescada, Mahi INFORMACAO TECNICA

mahi, Cavala, Perca, Lucio, .Salmao, Snapper, Versao F460A
Tilapia e outros. Dimensées (LxPxA) (mm) 1950 x 1100 x 1250

Peso 350 Kg
Opcoes: Velocidade de producéo 31,7 m/min
« Outras tensdes disponiveis Rolo dentado 56T
- A agressividade dos rolos dentados diferentes Cablagem eléctrica 400V
+ Sapato de pele profunda Capacidade producio 40-160 pc/min
- Superstruturas de elevacéao e de prensagem Largura de remocéo de pele 460 mm
- Placa de transporte Motor 11kW
* Peles

SEDE: Rua Eng. Sabino Marques, 144, Z. Ind da Maia, Sector Il 4470-605 Maia

Telf: +351 229479670 geral@food-tech.pt - www.food-tech.pt
DELEGACAO EM LISBOA: Centro Empresarial de Alverca Apt 255 - 2616-501 Alverca do Ribatejo s U B I c
DELEGACAO NA MADEIRA: Rua Coronel Manuel Franga Déria, no 15. Sitio da Quinta do Leme GROUP

9300-044 CAMARA DE LOBOS




