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Industria
DEPELADORAS

F460A
Depeladora automática.

De 0 a 5,5 mm de espessura, o operador pode 
facilmente mudar do método de remoção de 
pele prateada para o método de remoção de 
pele profunda sem abrir a máquina.

• Design robusto, ergonómico e higiénico
• Fácil de usar e seguro
• Baixa e fácil manutenção
• Sistema de elevação e prensagem integrado no 

sistema de retenção
• Fácil controlo da espessura da pele prateada, 

regular e profunda

Aplicação
Para a esfola de todos os tipos de filetes de peixe 
como Pollak do Alasca, Creme, Carpa, Bacalhau, 
Peixe-Gato, Garoupa, Arenque, Pescada, Mahi 
mahi, Cavala, Perca, Lúcio, .Salmão, Snapper, 
Tilápia e outros.

Opções:
• Outras tensões disponíveis
• A agressividade dos rolos dentados diferentes
• Sapato de pele profunda
• Superstruturas de elevação e de prensagem
• Placa de transporte
• Peles

INFORMAÇÃO TÉCNICA
Versão
Dimensões (LxPxA) (mm)
Peso
Velocidade de produção
Rolo dentado
Cablagem eléctrica
Capacidade produção
Largura de remoção de pele
Motor

F460A
1950 x 1100 x 1250

350 Kg
31,7 m/min

56 T
400 V

40-160 pc/min
460 mm

1,1 kW


