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Industria
FATIADORA

KSL DV
Cortador horizontal para carne fresca sem osso.

Fatiador horizontal para carnes avícolas, permite o 
corte e a separação de fatias de frango 
perfeitamente paralelas, graças ao sistema de 
corte multilâminas Grasselli.

A KSL CBU 3B corta com precisão o produto, separa-o 
automaticamente em três grupos diferentes de fatias 
e desvia-o para três tapetes de saída diferentes. 
Máxima eficiência e flexibilidade extrema.

INFORMAÇÃO TÉCNICA
Versão
Altura
Largura
Profundidade
Peso
Potencia do motor
Nível do ruído
Passo mínimo de fatiamento
Circuito de controle do utilizador
Consumo de ar

KSL DV
1563 mm
2015 mm
2441 mm

1530 Kg
5,2 Kw

71 db
4,5 mm

24 V
700 l/min

Com LB300
-
-

4848 mm
-
-
-
-
-
-
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Benefícios

Deixe o KSL DV decidir quantas lâminas usar
Deixe os seus operadores concentrarem-se em tarefas mais importantes e deixe o KSL DV 
decidir como maximizar a sua produção! O KSL DV pode optar por utilizar de 0 a 6 lâminas 
para um rendimento máximo do produto, com base nas especificações definidas na receita.

Acabaram-se os conjuntos de corte fixos
O KSL DV também significa a máxima flexibilidade. Definir a espessura de corte desejada e 
ajustá-la ajustando os parâmetros através do ecrã táctil. Defina a espessura do alvo em 
milímetros ou em percentagens, escolha cortar em fatias de espessura igual ou de 
espessuras diferentes para melhor realçar o seu produto. O único limite é a sua imaginação!

Calibração minimizada do produto
O KSL DV digitaliza as dimensões do produto e adapta automaticamente o processo de 
corte para maximizar o rendimento da receita selecionada.

Poupe tempo nos ajustes mecânicos
Refine o alvo da sua receita através do software. Poupe tempo evitando configurações 
manuais da máquina e teste rapidamente novas receitas sem necessidade de encomendar 
ou instalar peças novas ou especiais.

Produtividade comprovada no terreno
Foi demonstrado que o KSL DV tem um rendimento de 96% ou superior.

Qualidade de corte comprovada no terreno
O KSL DV provou fornecer uma melhoria significativa na qualidade de corte em comparação 
com um cortador horizontal padrão.

Melhoria do processo a jusante com provas dadas no terreno
A qualidade superior proporcionada pelo KSL DV permite processos de manipulação mais 
rápidos e limpos a jusante com uma redução significativa de mão-de-obra.

Mantenha-se sempre ligado à máquina
Graças à interface baseada na web de fácil utilização, os técnicos de manutenção e 
produção podem seguir o KSL DV diretamente do seu PC ou smartphone enquanto este 
funciona, monitorizando as estatísticas de produção.

Tornar a manutenção mais rápida e mais eficaz
Graças ao seu software de diagnóstico, o KSL DV é uma ajuda valiosa para a equipa de 
manutenção, permitindo uma maior eficiência através de um fluxo constante de informação 
sobre as condições de funcionamento, uma identificação e resolução mais rápidas de 
problemas, e um melhor planeamento da manutenção preventiva.

Optimize a sua produtividade
Com base nos parâmetros definidos pela receita selecionada, o KSL DV pode indicar a 
produtividade máxima que pode ser alcançada em relação à velocidade real da linha.


