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K4-60

Clipsadora ligada a enchedora.
D

- Fecha uma grande variedade de salsichas e tripas,
com diametro de até aproximadamente 60 mm,
dependendo do tipo de produto.

« Controlada por computador; adapta-se a uma
ampla gama de produtos apenas alterando
diferentes sequéncias selecionadas.

Caracteristicas:

- Construcéao robusta e componentes em aco
inoxidavel especialmente tratados para resistir as
condicdes adversas em que essas maquinas
geralmente operam.

- Operacao eletropneumatica com PLC.

- Manutencao minima.

+ A nossa empresa fornece o lubrificante ALB-591em
spray e em lata, que cumpre todos os requisitos
exigidos pela UE e EUA para uso na Industria
Alimentar.

INFORMAGAO TECNICA

Versao K4-60
Peso 156 Kg
Pressao de operacgéo 6 bar
Consumo de ar 16,5 litros/ciclo
Consumo elétrico 150 W
Conexao elétrica 50 Hz - 230V

’ \ LORENZQ BARROSA j
Cobertura mével para uma Ecra com varias opcdes
melhor limpeza das partes de ajuste para uma
internas da maquina producéao otimizada

LORENZO BARROSO

Botbes disponiveis para
trabalhar com tripas naturais

Acessorio de clip em bobina para
uma producao mais rapida

SEDE: Rua Eng. Sabino Marques, 144, Z. Ind da Maia, Sector Il 4470-605 Maia

Telf: +351 229479670 geral@food-tech.pt - www.food-tech.pt

DELEGACAO EM LISBOA: Centro Empresarial de Alverca Apt 255 - 2616-501 Alverca do Ribatejo
DELEGACAO NA MADEIRA: Rua Coronel Manuel Franga Déria, no 15. Sitio da Quinta do Leme
9300-044 CAMARA DE LOBOS
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