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Linha Master
PRECISAO E FIABILIDADE

GARANTIA DE 2 ANOS

A Linha Master é a solucéao definitiva para profissionais do corte - lojas de alimentacdo e cozinhas
industriais ou servicos de catering. Disponivel em 8 modelos diferentes, em duas versdes - corpo vertical
ou corpo inclinado. Ideal para uma grande variedade de alimentos

GRAEF.

For today. For tomorrow. For you.

As fatiadras da Linha Master vém instaladas com motores de 300W a 500W de poténcia com sistema de
refrigeracao a ar. As laminas incluidas de série sdo especiais com alto desempenho, conseguindo um
corte limpo e rapido. A estrutura de borracha que impermeabiliza a superficie de trabalho impede a
acumulacéao de sujidade.

REVESTIMENTO CERAMICO
DE ALTA QUALIDADE

Deslizamento perfeito e ranhu-
ras de orientagdo precisas na
placa, garantem cortes limpos.

CONSTRUGAO SOLIDA
E COMPACTA

Capacidade maxima de corte
na menor area de instalacédo
possivel. A estrutura de borra-
cha perimetral, evita a entrada
de liquidos na maquina.

MOTORES POTENTES E
LIVRES DE MANUTENCAO

Motor preparado para trabalhar
continuamente. O sistema de
refrigeracéo a ar garante super-
ficies frias e evita o supera-
quecimento do motor.

COMPONENTES
DE ALTA QUALIDADE

Tecnologia de comutacgéo
piezoelétrica - 100% segura e a
prova de agua. Os plasticos
séo de alta qualidade,
resistentes a produtos

TEMPO DE LIMPEZA
REDUZIDO

0 revestimento Cera 3 impossi-
bilita a secagem ou aderéncia.
A lamina e as superficies sédo
livremente acessiveis por todos
os lados.

QUALIDADE DE CORTE
EXCECIONAL

Maior estabilidade e tracao,
com a engrenagem de lamina
montada em rolamento duplo e
faca de aco sélido revestido.

GUIA DE SUPORTE DE
ALIMENTOS PRECISO

O suporte de alimentos guiado
com precisdo, garante o minimo
de restos. A alca giratdria
fornece uma ergonomia ideal
para um trabalho suave.

APONTADOR DE LAMINAS
REMOVIVEL

0 apontador de lamina de dois
discos é facil de montar e
operar. Como néo esta
firmemente preso a maquina,
esta protegido contra sujeira.
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D GRAEF

Fatiadora Semi-Automatica
GRAEF MASTER SA 3370

A MAIS RAPIDA FATIADORA DA GRAEF.

Concebida para operar durante muitas horas, gracas ao
inovador sistema de refrigeragéo e ao silencioso motor
de 450w de poténcia.

CARACTERISTICAS TECNICAS:

- Motor livre de manutencao, com sistema de
refrigeracéo a ar para operacao continua;

- Inumeras opg¢odes de personalizacao;

« Tecnologia de interruptor piezo - plasticos
seguros, a prova de agua e resistentes a
produtos quimicos corrosivos;

- Combinacéo do sistema de alimentacao
patenteado pela GRAEF, com o reconhecimento
automatico de calibre;

« Carrinho de corte removivel para facilitar a
limpeza e sistema de seguranca com bloqueio de

lamina;
- Afiador de lamina desmontavel.
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g PENERGIA PRECISO SILENCIOSO SEGURD Tecnico
Dimensodes (LxPxA) (mm) 660 x 620 x 510
Peso (Kg) 50
Lamina (mm) ? 330
Nivel de ruido de emisséao (dBA) <69
Capacidade maxima de corte (CxL) (mm) 295 x 224
Espessura da fatia (mm) 0-24
Alimentacéo (V) 230/400
Poténcia (w) 450
Velocidade da lamina (rpm) 229
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