Food -Tech

‘SLIMLINE I

Autoexplicativo. Economia de espaco. Magnifica.
-

Resolvemos os seus problemas de espaco! 0 MHS deixa mais
espaco para produtos e apresentacao.

Gracas ao novo e Unico principio de corte MHS, a maquina de corte de
pao MHS Slimline Il tem uma largura de apenas 58,5 cm e um

comprimento de alimentacéo de 33 ou 38 cm! E as migalhas ficam na
maquina. \
FACIL DE ECONOMICO SILENCIOSO i
LIMPAR \
SEM OLEO PAO QUENTE
INFORMAGAO TECNICA
Versao MHS Slimline I S MHS Slimline IIM
Dimensodes (LxAxP) (cm) 58,5 x105 x 79,5 58,5 x 105 x 89,5
Capacidade de corte (fatias/minuto) 120 120
Max. largura de entrada (mm) 240 240
Max. comprimento de entrada (mm) 320 370
Max. altura de entrada (mm) 140 140
Conexao 230V /11kW 230V /11kW
Peso (Kg) 200 210
Lamina Round blade, g 260 mm Round blade g 260 mm

Ecra tatil para operacao simples e autoexplicativa.

« O menu orienta o utilizador através do processo de corte
+ Menu de servigo e informagées no ecra tatil
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‘SLIMLINE II NS

Autoexplicativo. Economia de espaco. Magnifica m

Alta eficiéncia.

+ Mais espaco nas prateleiras devido a maquina compacta de 58,5 cm de largura

« Baixos custos de manutencgéo, pois sédo particularmente faceis de manter

+ Limpeza simples e higiénica

« Lamina extremamente duravel devido ao revestimento especial e a afiacdo MHS
original

- Drive com conversor de frequéncia protege as partes mecanicas (arranque suave,
paragem suave)

- Os mais elevados padrdes de seguranca e higiene

A garra automatica garante uma fixacao segura do produto a
cortar e permanece uma garra particularmente pequena.

« Amedicao do pao é realizada sem barreira luminosa
+ Porta-fatias automaticos

0 novo design claro reduz ao minimo os depdsitos de sujidade e
facilita a limpeza.

» Acondicionamento do pao na maquina

+ Carcaca em aco inoxidavel

+ Pecas funcionais facilmente acessiveis

+ Encapsulamento hermético do acionamento e da eletrénica na camara de corte
+ Corte sem 6leo, mesmo com péo quente

+ Posicao de limpeza da lamina e da garra
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