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 Retalho
CORTE

PH13 - PHX15 - PHX25 - PHX40 - PHX60
Enchimento manual, hidráulico e automático.

Inteiramente em aço inoxidável, incluindo a tampa, o pistão e as boquilhas, exceto o 
modelo PH13, que possui um pistão em Polydur. Descompressão automática da 
massa ao soltar a peça do joelho. Ajuste extremamente flexível da velocidade do 
pistão. Retorno rápido do pistão para o enchimento. Motor IP65. Montado em rodas 
giratórias. Fornecido com 3 boquilhas: Ø14, 20, 30, chave e extrator para o pistão. 
Circuito hidráulico fechado com tanque. Cumpre com a norma CE.

PHX 15 PHX 25PH 13 PHX 40
PHX 60

PHX 60
515x532x1139 mm

TRI, 400 V, 50 Hz
2 CV (1,5 Kw)

56 L
250 Kg

Versão
Dimensões (LxPxA)
Tensão
Motor
Capacidade
Peso

PHX 25
363x499x1155 mm

TRI, 400 V, 50 Hz
1 CV (0,75 Kw)

25 L
130 Kg

PH 13
381x441x1003 mm

TRI, 400 V, 50 Hz
0,5 CV (0,36 Kw)

13 L
75 Kg

PHX 15
381x441x1063 mm

TRI, 400 V, 50 Hz
0,75 CV (0,55 Kw)

15 L
100 Kg

PHX 40
515x532x1115 mm
TRI, 400 V, 50 Hz

2 CV (1,5 Kw)
40 L

210 Kg

INFORMAÇÃO TÉCNICA

OPÇÕES ACESSÓRIOS

Porcionador Doseador Porcionador manual
e curvado com

válvula antidrop
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