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 Retalho
PROCESSAMENTO

DESCASCADOR DE ANANÁS
Cortador Profissional de Frutas.

Este equipamento manual é construído em aço 
inoxidável e possui um design ergonômico, facilitando 
a operação e a limpeza. O sistema de corte inclui 
lâminas intercambiáveis de diferentes diâmetros, 
adaptando-se a vários tamanhos de ananás. Além 
disso, conta com mecanismos de segurança, como 
pinos de travamento e protetores de lâmina, para 
prevenir acidentes durante o uso.

Características Técnicas
• Material: Aço inoxidável alimentar.
• Lâminas: 4 opções de diâmetro (74 mm, 89 mm, 95 

mm, 102 mm), todas com furo central para remoção 
do miolo.

• Acessórios: Deslizador em polietileno, cunha de 
pressão, pino de segurança, tampa protetora da 
lâmina e lâmina sobressalente.

• Segurança: Bordas arredondadas e pino de 
segurança para evitar quedas acidentais da alavanca.

Benefícios
• Operação simples: Descasca e remove o miolo do 

ananás com um único movimento.
• Versatilidade: Adapta-se a diferentes tamanhos de 

fruta graças às lâminas intercambiáveis.
• Higiene: Fácil desmontagem para limpeza completa.
• Segurança: Design que minimiza riscos de acidentes.
• Durabilidade: Construção robusta em aço inoxidável.

Aplicações Típicas
• Hotéis e restaurantes.
• Supermercados e frutarias.
• Centros comerciais.
• Empresas de catering.

INFORMAÇÃO TÉCNICA
Peso
Largura
Profundidade
Altura com braço em baixo
Altura com o braço levantado

 12,2 kg
39,5 cm

55 cm
94 cm
115 cm


