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IDEAL
Higiénica. Económica. Ideal.

ECONÓMICOFÁCIL DE
LIMPAR

SILENCIOSO SEM ÓLEO PÃO QUENTE

O MHS Ideal é a solução de máquina de lâmina 
redonda mais eficiente.

O nosso modelo de mesa com lâmina redonda 
permite-lhe utilizar o espaço abaixo da sua máquina 
de cortar pão como antes.
O MHS ideal está disponível em 2 comprimentos de 
pastilha. Escolha entre 35 e 40 cm de passagem de 
pão.

Operação intuitiva e direta, sem menus complicados.

• Teclado de membrana higiénica para operação simples
• A espessura da fatia é livremente selecionável em passos de 0,5 mm
• 3 botões de memória adicionais, livremente programáveis
• Função para cortar números de fatias
• Função para dividir e cortar ao meio

INFORMAÇÃO TÉCNICA
Versão
Dimensões (LxAxP) (cm)
Peso (Kg)
Aptidão
Passagem do pão (LxAxP) (cm)
Espessura da fatia (mm)
Conexão
Capacidade de corte (fatias/minuto)
Lâmina
Tipo de máquina

 

MHS Ideal M
90,5 x 55 x 71

130
todos os tipos de pão

 40 x 14-16 x 36
 4-24

1,0 kW / 230V / 50 Hz
120

Round blade, ø 260 mm
Máquina em mesa

MHS Ideal S
 76,5 x 55 x 71

120
todos os tipos de pão

35 x 14-16 x 36
 4-24

1,0 kW / 230V / 50 Hz
120

Round blade, ø 260 mm
Máquina em mesa
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IDEAL
Higiénica. Económica. Ideal.

Lâmina circular poderosa.

• Lâmina extremamente durável devido ao revestimento especial e à afiação MHS 
original

• Máxima qualidade de corte devido ao corte da lâmina redonda
• Corte sem óleo, mesmo com pão quente
• Corte silencioso – a lâmina especial MHS evita ruídos de corte desde o início
• Testado em segurança (certificado pela GS)

O novo design claro reduz ao mínimo os depósitos de sujidade e 
facilita a limpeza.

• Carcaça em aço inoxidável
• Tabuleiro de extração com ranhuras para migalhas
• Tampa frontal amovível para facilitar a limpeza das lâminas e da câmara de corte 

sem ter de mover a máquina
• Único – apenas com MHS: Parede traseira simplesmente removível para uma limpeza 

ainda mais fácil da câmara de corte traseira
• Peças funcionais facilmente acessíveis
• Posição de limpeza da lâmina
• Encapsulamento hermético do acionamento e da eletrónica na câmara de corte

Garra deslizante.

• A garra deslizante garante uma fixação segura do produto a fatiar, bem como restos 
de garra pequena garra permanece


