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Maquina de cortar bacalhau.
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Este equipamento destina-se a industria alimentar para a realizacao
de corte de postas de peixe. Apresenta uma elevada rentabilidade
devido a sua eficacia e simplicidade de operacédo, bem como aos seus
reduzidos custos de manutencéo.

Esta maquina é totalmente construida em ago inox AlSI 316. Todos os
elementos mecéanicos foram cuidadosamente estudados e
escolhidos, de forma a garantir as exigéncias necessarias para um
correto funcionamento, de acordo com as normas de seguranca
impostas pela CE.

E constituida por uma bancada com tampo, munido de uma fenda
para passagem da lamina de corte que se encontra protegida por
dois resguardos; coluna central com cabegote coberto onde se aloja
o cilindro hidraulico, responsavel pelo acionamento da lamina.

A unidade energética situa-se no interior da bancada, o que confere
a este equipamento, uma grande rapidez e facilidade na sua
instalacao, assim como uma enorme autonomia, na eventualidade de
alteracéao de localizaco. :

Conta ainda com um interruptor de corte geral de energia e dois
botdes de pressao de sistema sequencial, localizados na lateral e que
promovem a agdo de movimento quando acionados em simultaneo.
Na zona frontal encontra-se o interruptor de paragem de
emergéncia.

Também possui uma gaveta que funciona como recetaculo dos
detritos que nao interessam.

Facil higienizacéo e utilizagao, ndo requer manutencéo especifica.

INFORMACAO TECNICA

Capacidade de corte 8500 N
Poténcia instalada 0,75 kW
Frequéncia 2,8 segundos (Tempo de ciclo)
Tenséo de alimentacado dos motores 240 Vac / 24 Vdc
Alimentacao 3 x 240 Vac
Frequéncia 50a80Hz
Tensao de comando 24 Vdc
Largura maxima de corte 500 mm
Dimenséao 710 x 450 x 980 mm
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