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IDEAL SBT
Economia de espaço. Fácil de usar. Ideal.

ECONÓMICOFÁCIL DE
LIMPAR

SILENCIOSOSEM ÓLEO

Máquina de balcão que se integra perfeitamente no 
conceito da sua loja graças ao seu design compacto.

A MHS ideal SBT tem todas as funções da MHS ideal 
SB, mas poupa espaço. Basta aproveitar o espaço por 
baixo da sua fatiadora de pão.

A MHS ideal SBT corta todos os tipos de pão.

Guia de utilizador simples e intuitiva graças ao visor integrado.

• 3 espessuras de fatia predefinidas podem ser selecionadas com o toque de um 
botão.

• As espessuras de fatia disponíveis são apresentadas no visor.

INFORMAÇÃO TÉCNICA
Dimensões (LxAxP)
Passagem do pão (LxAxP)
Espessura da fatia
Peso
Tipo de lâmina
Aptidão

 

80 x 55,5 x 71,5 cm
35 x 14-16 x 26 cm

10,12,14 mm (outras por pedido)
135 Kg

Lâmina circular, ø 260 mm
Todos os tipos de pão

Imagem ilustrativa.
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IDEAL SBT
Economia de espaço. Fácil de usar. Ideal.

A máquina de cortar pão não pode ser operada se não estiver 
bloqueada.

• Tampa de carga com fecho.
• Abas frontais com fecho.
• Tampa de carga com travão (evita o fecho involuntário).
• Segurança testada (testado pela GS).

O novo design transparente reduz ao mínimo os depósitos de 
sujidade e facilita a limpeza.

• Carcaça em aço inoxidável.
• Tabuleiro de extração com compartimentos para migalhas.
• Tampa frontal amovível para facilitar a limpeza das lâminas e da câmara de corte 

sem necessidade de mover a máquina.
• Peças funcionais facilmente acessíveis.
• Posição de limpeza da lâmina.
• Encapsulamento hermético do acionamento e dos componentes eletrónicos na 

câmara de corte.
• Compartimento integrado para utensílios, com escova de limpeza e luvas resistentes 

a cortes.

A pinça automática agarra/fixa o pão e garante uma fixação 
segura do produto a cortar.

• O desperdício da pinça é reduzido ao mínimo.
• O suporte automático para fatias permite que o pão seja medido sem barreira de luz.


