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INTEGRAL TOUCH
Integrada. Inovativa. Economia de espaço.

ECONÓMICOFÁCIL DE
LIMPAR

SILENCIOSO SEM ÓLEO PÃO QUENTE

A nova máquina de corte que pode tornar-se 
invisível.

Integre MHS Integral Touch no seu balcão de vendas e, 
portanto, também no conceito da sua loja. Já não 
perde espaço na prateleira do pão. A bancada 
permanece completamente desimpedida e a sua 
equipa de vendas pode continuar a servir os clientes 
durante o processo de corte.

Ficará encantado com o ecrã sensível ao toque e o 
processo de corte automático!

A máquina simplesmente desliza para baixo do balcão. Não é 
necessário qualquer recorte na bancada e nenhuma adaptação 
de altura.

• Utilização de espaço não utilizado abaixo do balcão
• A máquina também pode ser totalmente operada sem balcão ou outros acessórios 

de loja
• Nova e inovadora máquina de gavetas extraíveis com ecrã táctil
• O punho iluminado indica o progresso do processo.
• Processo totalmente automático: Abra a gaveta, insira o pão, selecione a espessura 

do corte, etc. A máquina agarra e corta automaticamente o pão

INFORMAÇÃO TÉCNICA
Dimensões (LxAxP) (cm)
Peso (Kg)
Aptidão
Passagem do pão (LxAxP) (cm)
Espessura da fatia (mm)
Conexão
Capacidade de corte (fatias/minuto)
Lâmina
Tipo de máquina

 

90 x 82 x 74
250

todos os tipos de pão
 39 x 12-14,5 x 32

 4 - 24
230 V

220 or 130
Round blade, ø 380 mm

Máquina integrada
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INTEGRAL TOUCH
Integrada. Inovativa. Economia de espaço.

Conceito único para uma fácil operação sem um longo período 
de formação.

• 3 botões de início rápido programáveis
• Número variável de fatias
• Espessura de fatia variável
• Função de meio corte
• Função de divisão
• Velocidade de corte selecionável: 130 ou 220 fatias por minuto

A máquina pode ser simplesmente retirada debaixo do balcão a 
qualquer momento para fins de limpeza e manutenção.

• Carcaça em aço inoxidável
• A máquina não necessita de ser movida para abrir a porta frontal para limpeza da 

lâmina e da câmara de corte.
• Peças funcionais facilmente acessíveis
• Encapsulamento hermético do acionamento e da eletrónica na câmara de corte
• Limpeza rápida devido ao design fácil de limpar

Garra automática.

• A garra recentemente desenvolvida garante uma fixação segura do produto a cortar 
e a garra permanece particularmente pequena


