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Personalizada. Higiénica. Premium. N
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A MHS Premium Touch permite uma operacao rapida sem longos
periodos de formacao para a equipa, gracas ao ecra tatil
intuitivo.

Corta silenciosamente e sem éleo com a inovadora lamina redonda.
Estao disponiveis trés tamanhos de maquina - S, M e L, o que
significa que encontrara certamente a maquina de corte certa para
0s seus tamanhos de pao e requisitos de equipamento.

Unico: combine a frente da maquina com o design da sua padaria e
transforme o seu cortador de pdo num objeto de design.
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FACIL DE ECONOMICO SILENCIOSO SEM OLEO PAO QUENTE
LIMPAR

INFORMACAO TECNICA

Versao MHS Premium Touch S MHS Premium Touch M MHS Premium Touch L
Dimensodes (LxAxP) (cm) 65x1M1x73 80x1M1x73 100 x 1M1 x 73
Peso (Kg) 205 220 240
Aptidéao todos os tipos de pao todos os tipos de pao todos os tipos de pao
Passagem do p&o (LxAxP) (cm) 32 x14-16 x 35 39 x14-16 x 35 49 x 14-16 x 35
Espessura da fatia (mm) 4-24 4-24 4-24
Conexao 230V 230V 230V
Capacidade de corte (fatias/minuto) 130/ 230 130/ 230 130/ 230
Lamina Round blade, 2 420 mm Round blade, 2 420 mm Round blade, 2 420 mm
Tipo de maquina Maquina em pé Maquina em pé Maquina em pé

Conceito Gnico para uma facil operacao sem um longo periodo
de formacao.

« 3 botdes de inicio rapido programaveis

« Numero variavel de fatias

- Espessura de fatia variavel

» Funcéo de meio corte

« Funcéao de diviséo

- Velocidade de corte selecionavel: 130 ou 220 fatias por minuto
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Nova garra.

« A garra recentemente desenvolvida garante uma fixacao segura do produto a cortar
e a garra permanece particularmente pequena
« Amedicéo do pao é realizada sem barreira luminosa

Garra circular poderosa.

« O cortador com revestimento especial extremamente duravel e afiagéo original MHS
permite cortes sem 8leo, mesmo com pao quente e a uma velocidade de até 230
cortes por minuto.

- Maxima qualidade de corte devido ao corte circular da lamina redonda

+ Potente acionamento da Iamina com conversor de frequéncia protege as pecas
mecanicas (arranque suave, paragem suave)

- Seguranca testada (testada GS)

- Protecao da lamina (opcionalmente disponivel)

0 novo design claro reduz ao minimo os depdésitos de sujidade e
facilita a limpeza.

+ Arobusta bandeja de extragdo com ranhuras para migalhas inclina-se para a frente
para limpeza e pode ser removida sem o uso de ferramentas, facilitando o acesso a
camara de corte.

+ O acionamento e os componentes eletrénicos sdo hermeticamente selados da
camara de corte

+ Limpeza rapida e simples das laminas e da camara de corte abrindo a porta frontal

+ Posicao de limpeza da lamina
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