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PREMIUM TOUCH
Personalizada. Higiénica. Premium.

ECONÓMICOFÁCIL DE
LIMPAR

SILENCIOSO SEM ÓLEO PÃO QUENTE

A MHS Premium Touch permite uma operação rápida sem longos 
períodos de formação para a equipa, graças ao ecrã tátil 
intuitivo.

Corta silenciosamente e sem óleo com a inovadora lâmina redonda. 
Estão disponíveis três tamanhos de máquina - S, M e L, o que 
significa que encontrará certamente a máquina de corte certa para 
os seus tamanhos de pão e requisitos de equipamento.

Único: combine a frente da máquina com o design da sua padaria e 
transforme o seu cortador de pão num objeto de design.

Conceito único para uma fácil operação sem um longo período 
de formação.

• 3 botões de início rápido programáveis
• Número variável de fatias
• Espessura de fatia variável
• Função de meio corte
• Função de divisão
• Velocidade de corte selecionável: 130 ou 220 fatias por minuto

INFORMAÇÃO TÉCNICA
Versão
Dimensões (LxAxP) (cm)
Peso (Kg)
Aptidão
Passagem do pão (LxAxP) (cm)
Espessura da fatia (mm)
Conexão
Capacidade de corte (fatias/minuto)
Lâmina
Tipo de máquina

 

MHS Premium Touch L
100 x 111 x 73

240
todos os tipos de pão

 49 x 14-16 x 35
 4 - 24

230 V
130 / 230

Round blade, ø 420 mm
Máquina em pé

MHS Premium Touch M
80 x 111 x 73

220
todos os tipos de pão

39 x 14-16 x 35
 4 - 24

230 V
130 / 230

Round blade, ø 420 mm
Máquina em pé

MHS Premium Touch S
65 x 111 x 73

205
todos os tipos de pão

32 x 14-16 x 35
 4-24

230 V
130 / 230

Round blade, ø 420 mm
Máquina em pé
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PREMIUM TOUCH
Personalizada. Higiénica. Premium.

Nova garra.

• A garra recentemente desenvolvida garante uma fixação segura do produto a cortar 
e a garra permanece particularmente pequena

• A medição do pão é realizada sem barreira luminosa

O novo design claro reduz ao mínimo os depósitos de sujidade e 
facilita a limpeza.

• A robusta bandeja de extração com ranhuras para migalhas inclina-se para a frente 
para limpeza e pode ser removida sem o uso de ferramentas, facilitando o acesso à 
câmara de corte.

• O acionamento e os componentes eletrónicos são hermeticamente selados da 
câmara de corte

• Limpeza rápida e simples das lâminas e da câmara de corte abrindo a porta frontal
• Posição de limpeza da lâmina

Garra circular poderosa.

• O cortador com revestimento especial extremamente durável e afiação original MHS 
permite cortes sem óleo, mesmo com pão quente e a uma velocidade de até 230 
cortes por minuto.

• Máxima qualidade de corte devido ao corte circular da lâmina redonda
• Potente acionamento da lâmina com conversor de frequência protege as peças 

mecânicas (arranque suave, paragem suave)
• Segurança testada (testada GS)
• Proteção da lâmina (opcionalmente disponível)


