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PROCESSAMENTO

850/1000
Multi-talentosa. Indispensável. Proficiente.

O multi-talentoso - Ideal para supermercados, 
talhos e cantinas.

Faz o que lhe compete com grande precisão. Com 
um rendimento até 1100 kg/h, os convincentes 
cortadores de cubos multifuncionais MHS 850 e 
MHS 1000 são os versáteis indispensáveis   para 
talhos, supermercados e cantinas.

Os MHS 850/1000 são perfeitos para cortar 
cubos, tiras e fatias de salsichas, carne, bem como 
legumes e muitos outros produtos.
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Versão

Comprimento máximo de entrada (mm)

Sec. transversal (LxA) (mm)
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Rendimento (kg/h)
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Conexão 3Ph + PE

Peso (kg)

Aptidão

Pré-compressão ajustável

Pré-compressão de 4 faces
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850/1000
Multi-talentosa. Indispensável. Proficiente.

Utilização simples e descomplicada

• Imediatamente utilizável sem necessidade de grande aprendizagem
• Fácil de operar graças aos símbolos claros através de botões e botões 

rotativos
• Operação ergonómica e com uma só mão do deslizador horizontal
• Sistema de câmara dupla com carregamento e fatiamento simultâneos da 

máquina
• Troca de conjuntos de corte sem ferramentas e em pouco tempo
• Início automático ao fechar o controlo deslizante horizontal

• Limpeza fácil e rápida

• Boa acessibilidade aos componentes individuais
• Fácil de limpar sem ferramentas em apenas alguns passos

Sistema de corte inteligente

• Cortes limpos graças ao curso muito longo da grelha de corte
• Compressão horizontal ajustável
• Escolha entre alimentação temporizada ou contínua
• Pré-compressão de 4 lados para maior qualidade de corte (opcional)
• Longa vida útil graças aos acionamentos de alta potência
• MHS 850: até máx. 850 kg/hora
• MHS 1000: até máx. 1000 kg/h
• Até 500 fatias/minuto



SEDE: Rua Eng. Sabino Marques, 144, Z. Ind da Maia, Sector II 4470-605 Maia 
Telf: +351 229479670 geral@food-tech.pt • www.food-tech.pt
DELEGAÇÃO EM LISBOA: Centro Empresarial de Alverca Apt 255 - 2616-501 Alverca do Ribatejo

 Indústria
PROCESSAMENTO

 

850/1000
Multi-talentosa. Indispensável. Proficiente.

Configuração individual

• Grades para cortar cubos, tiras e rodelas em diferentes tamanhos
• Discos de corte para cortar fatias
• Discos de fatiar para cortar tiras
• Disco raspador para cortar limas
• Grelha especial para cortar queijo
• Máquina móvel sobre rolos
• Gama abrangente de acessórios

Múltiplas Opções de corte

• Ideal para cortar cubos, tiras e fatias
• Carne e enchidos
• Peixe e marisco
• Queijo e ovos
• Vegetais e fruta
• Fresco, refrigerado ou congelado (até -3°C)

S

ACESSÓRIOS (OPCIONAIS)

DISCOS DE FATIAR

Por exemplo, com uma lâmina de foice quádrupla 
para cortar fatias.

DISCO DE FATIAR BIDIMENSIONAL

Para cortar tiras de juliana.

QUADRO DE CORTE

Para cortar fatias.

CONJUNTO DE REDE DE ARAME

Para cortar queijo de pasta mole.

CONJUNTO DE GRADE DE LÂMINA 
FIXA

Para cortar queijo duro.

FACA DE ARCO

Para, por exemplo, queijo macio.


