Indastria

Food -Tech

'IC 70-100

Precisa. Produtiva. Profissional.
D

Maior desempenho, operacao intuitiva e
porcionamento preciso.

A nova geracao da série IC esta na vanguarda da
tecnologia. Bem pensado e projetada para um uso
diario e de grande exigéncia, as etapas de trabalho
foram reduzidos ao minimo. O ecra tatil integrado
oferece uma conveniéncia extraordinaria quando
se trata de operacéao e orientacéo do utilizador.

A série IC fatia facilmente produtos com osso,
como carne, costeletas, cachaco ou produtos sem
0sso, como barriga de porco, assados, salsichas,
carnes frias, queijos e peixe.
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INFORMACAO TECNICA

Versao IC 70-25 IC100-25 IC70-30 IC70-36
Comprimento maximo de entrada (mm) 760 1160 760 760
Secgao transversal (LxA) (mm) 250 x 235 250 x 235 300 x 150 360 x 235

Dimensoées (LxPxA) (mm)

1950 x 930 x 1340

2725 x 930 x 1340

1950 x 1035 x 1385

1950 x 1035 x 1385

Conexao 3Ph + PE

7.7kW 400V /50 Hz

7.7kW 400V /50 Hz

7.7kW 400V /50 Hz

7.7kW 400V /50 Hz

Peso (kg) 380 430 420 470
Cap. de corte Iamina Unica (fatia/min.) 360 360 360 360
Cap. de corte dupla lamina (fatia/min.) 720 720 - -
Espessura da fatia (mm) 0,5-500 0.5 -500 0,5-500 0,5 -500
Aptidao industria industria industria industria
Sistema de arranque sim sim sim sim
Abertura de tampa automatica opcional opcional opcional opcional
Limitador de retorno sim sim sim sim
Software de corte sim sim sim sim
Distribuicdo da fatia restante sim sim sim sim

Seccéao Programas

sim, até 5 secgoes

sim, até 5 secc¢des

sim, até 5 secgoes

sim, até 5 secgoes
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'IC 70-100

Precisa. Produtiva. Profissional.

Utilizacao simples e descomplicada

- Imediatamente utilizdvel sem longos periodos de treino para a equipa.

- Tela de toque nitida

- Podem ser armazenados até 100 programas

- 0 mais alto nivel de seguranca

- Alimentacéo opcional passo a passo ou continua para fatias uniformes

- Dispositivo de arranque automatico

+ Atualizagdo de software e backup de dados através de pendrive/cartao SD

Corte os seus produtos de forma rapida, precisa e fiavel

+ Até 720 fatias/minuto

- Alta precisao de corte da lamina devido aos micro dentes MHS

+ Software de porcionamento em 5 seccdes

- Ciclos mais curtos gracas ao limitador de retorno automatico

« Afuncao de corte Unico com maior velocidade da lamina aumenta a qualidade da
fatia a baixas taxas de producéo

« Avanco exato devido a superficie que reduz o atrito

- Fixagao otimizada do produto por pinca ajustavel

« Distribuicdo uniforme dos produtos por nimero

- Divisao de fatias residuais para fatiar o produto sem deixar residuos

Perfeitamente adaptado as suas necessidades

- Diferentes versées em comprimento e secc¢ao transversal do produto

« Transportador ajustavel em altura em diferentes comprimentos, disponivel com
como opcional

« Garra automatica com ejetor para o resto da peca (opcional)

« Arranque automatico e abertura de tampa automatica (opcional)

« Garra automatica com ejetor para o resto da peca (opcional)

« Ajuste da velocidade do tapete durante o porcionamento

« Envolvimento no processo produtivo através do fatiamento em grupo

+ Disponivel com tapete inferior para melhor fluxo de produgao (opcional)

- Maquinas com rodas

« Bicos de dgua para limpeza das laminas durante o fatiamento (opcional)
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Limpeza facil e rapida

passos

Multiplas Opcdes de corte

fatias uniformes

70/100-25)

GARRA AUTOMATICA COM EJETOR

0 produto é agarrado automaticamente e a fatia
restante é ejetada.

ABERTURA DE TAMPA

Juntamente com a garra automatica, os passos de
trabalho séo reduzidos ao minimo. O tampa abre
automaticamente apds o processo de corte.

LIMPEZA DE AGUA

Limpeza das laminas durante o corte com jatos de
agua - especialmente para produtos da pesca.

- Boa acessibilidade aos componentes individuais
« Facil de limpar sem ferramentas (exceto remocéo da Iamina) em apenas alguns

« Fatiar produtos de carne frescos, sem osso e com o0sso, congelados a -4°C, em
- Fatiar produtos cozinhados, enchidos, queijos e peixe
+ Espessura de corte possivel de 0,5 a 500 mm

+ Opcional com lamina dupla para corte de bifes de borboleta (apenas para IC

- Separacao de produtos em conjunto com um tapete transportador

TAPETE TRANSPORTADOR

0 tapete transportador com altura ajustavel permite
que os produtos fatiados sejam ventilados e
porcionados. O tapete transportador esta disponivel
em diferentes comprimentos.

GRANDE SELEGAO DE LAMINAS

Para cortar produtos de carne fresca, congelada a
-4°C, desossada e com osso em fatias uniformes. Da
mesma forma, produtos cozinhados, enchidos e
queijos. Lamina dupla para cortar bifes de borboleta,
entre outras coisas.

INiCIO AUTOMATICO

A maquina arranca automaticamente depois de
fechar a tampa de carregamento.
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