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Eficaz. Continua. Poderosa.
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Na linha mais rapida - Ideal para a industria da carne.

Sem tempo de espera gracas a alimentacao continua. Com o ICC 25/36, reagimos as necessidades crescentes
dos nossos clientes. Com uma produtividade até 4.000 kg por hora é um equipamento extremamente rapido e
gue ndo compromete a qualidade do fatiamento. A vantagem esta no fluxo continuo de producéao, uma vez que, ao
contrario das maquinas tradicionais, nao existem tempos de espera provocados pela retracado da garra ou pela
abertura e fecho da tampa.

0 ICC 25/36 fatia facilmente produtos com osso, como carne, costeletas, cachaco ou produtos sem osso, como
barriga de porco, rocamboles, assados, salsichas, carnes frias, queijos e peixe.
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LIM?EZA POUPANCA MANUSEAMENTO CORTE OPERACAO

FACIL DE ENERGIA SEM FERRAMENTAS SILENCIOSO INTUITIVA
Versao ICC 25 ICC 36
Comprimento maximo de entrada (mm) variavel variavel
Seccao transversal (LxA) (mm) 250 x 180 360 x 180
Dimensoes (LxPxA) (mm) 3600 x 1050 x 1650 3600 x 1230 x 1650
Conexao 3Ph + PE 85kW/400V/50Hz 9,4kW/400V /50 Hz
Peso (kg) 720 900
Cap. de corte lamina Unica (fatia/min.) 500 500
Espessura da fatia (mm) 0,5-500 0.5-500
Aptidao industria industria
Sistema de arranque sim sim
Programa de corte sim sim
Distribuicdo da fatia restante sim sim
Seccéao Programas sim, até 5 secgdes sim, até 5 seccdes
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4 Utilizacao simples e descomplicada

« Ecra de toque nitida

» Permite armazenar até 100 programas

- Alto nivel de seguranca

- Alimentacao opcional passo a passo ou continua para fatias uniformes

- Dispositivo de arranque automatico

+ Atualizacéo de software e backup de dados através de pendrive/cartao SD

Corte os seus produtos de forma rapida, precisa e fiavel

+ Até 500 ou 1000 fatias/minuto (operagdo com lamina simples ou dupla)

« Alta precisao de corte da lamina devido aos micro dentes MHS

» Software de fatiamento para porcionamento

« Ciclos mais curtos gracas ao limitador de retorno automatico

+ Afuncao de corte Unico com maior velocidade da lamina aumenta a qualidade da
fatia a baixas taxas de producéo

+ Avanco exato devido a superficie que reduz o atrito

« Fixacéo otimizada do produto através do tapete de alimentacao dentada MHS e das
correias de fixacdo adaptéveis ao produto

+ O reconhecimento do produto permite a divisdo em diferentes seccoes

« Divisao de fatias residuais para fatiar o produto sem deixar residuos

4 . ﬂ N Versatil e flexivel

- Diferentes versdes na largura do produto

« Varidvel no comprimento do produto

« Tapete de saida disponivel em diferentes comprimentos

+ Velocidade ajustavel de 60 secgbes/minuto

« Facil integracao na linha de producéao

+ Opcionalmente disponivel com tapete subterraneo para melhor fluxo de producao
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N\ Limpeza facil e rapida

+ Boa acessibilidade aos componentes individuais
« Facil de limpar em apenas alguns passos

+ Carcaca completa fechada e encapsulada

+ Inclui modo de limpeza

Multiplas Opcdes de corte

« Fatiar os produtos de carne frescos, desossados e com 0sso,
congelados a -4°C, em fatias uniformes

- Fatiar produtos cozinhados, enchidos e queijos, peixe

+ Espessura de corte possivel de 0,5 a 500 mm

» Opcional com lamina dupla para cortar bifes

- Separacao de produtos em conjunto com um tapete transportador
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