Food :Tech Retalho

PCE KM

Compacta. Econdmica. Potente.
__ o)

Econdmica - Ideal para talhos e supermercados.

Operacao facil gracas a simbolos claros. A série
PCE KM poupa dinheiro ao encurtar o periodo de
formacéao dos seus colaboradores. Saiba mais e
deixe-se convencer pelos argumentos persuasivos
deste excepcional equipamento.

A PCE KM fatia facilmente produtos com osso,
como carne, costeletas, cachaco ou produtos sem
0sso, como barriga de porco, rocamboles, assados,
salsichas, carnes frias e queijos.
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LIMPEZA POUPANCA MANUSEAMENTO CORTE OPERACAQ
FACIL DE ENERGIA SEM FERRAMENTAS SILENCIOSO INTUITIVA

INFORMACAO TECNICA

Versao PCE 70-21KM PCE 100-21KM PCE 70-25 KM PCE 100-25 KM PCE 70-30 KM PCE 70-36 KM
Comprimento maximo de entrada (mm) 760 1160 760 1160 760 760
Seccéo transversal (LxA) (mm) 210 x 235 210 x 235 250 x 235 250 x 235 300 x 150 360 x 235
Dimensdes (LxPxA) (mm) 1950 x 830 x 1240 2700 x 830 x 1240 1950 x 930 x 1340 2725 x 930 x 1340 1950 x 1035 x 1350 1950 x 1170 x 1385
Conexéo 3Ph + PE 2,7kW400V/50Hz 27kW400V/50Hz 45kW400V/50Hz 45kW400V/50Hz 7.6kW400V/50Hz  4,5kW 400V /50 Hz
Peso (kg) 280 320 365 410 400 450
Cap. de corte lamina Gnica (fatia/min.) 220 220 220 220 220 220
Cap. de corte dupla lamina (fatia/min.) 440 440 440 440 - -
Espessura da fatia (mm) 1-32 1-32 1-32 1-32 1-16 1-32
Espessura da fatia opcional (mm) 1-50 1-50 1-50 1-50 1-50 1-50
Sistema de arranque sim sim sim sim sim sim
Limitador de retorno sim sim sim sim sim sim
Tapete transportador opcional opcional opcional opcional opcional opcional
Garra ajustavel opcional opcional sim sim sim sim
Sistema de acionamento reforcado - - opcional opcional - -

\- J

SEDE: Rua Eng. Sabino Marques, 144, Z. Ind da Maia, Sector Il 4470-605 Maia

Telf: +351229479670 geral@food-tech.pt - www.food-tech.pt s U B I C

DELEGAGAO EM LISBOA: Centro Empresarial de Alverca Apt 255 - 2616-501 Alverca do Ribatejo GROUP




Food :Tech Retalho

'PCE KM S

Compacta. Econémica. Potente.
D

Utilizacao simples e descomplicada

« Facil de operar gracas aos simbolos claros nos botdes e botdes

« Alto nivel de seguranca

« Com dispositivo inicial

« Alimentacao opcional passo a passo ou continua para fatias uniformes

Corte os seus produtos de forma rapida, precisa e fiavel

« Até 440 fatias/minuto

« Alta precisdo de corte da lamina devido aos micro dentes MHS

- Ciclos mais curtos gracas ao limitador de retorno automatico

 Avanco exato devido a superficie que reduz o atrito

+ Fixacdo otimizada do produto através de garra ajustavel (opcional para PCE
70/100-21 KM)

Limpeza facil e rapida

- Boa acessibilidade aos componentes individuais
« Facil de limpar sem ferramentas em apenas alguns passos
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'PCE KM

Compacta. Econémica. Potente.

Perfeitamente adaptado as suas necessidades

« Diferentes versdées em comprimento e secc¢ao transversal do produto

« Transportador ajustavel em altura em diferentes comprimentos, opcionalmente
disponivel

- Opcionalmente disponivel com abas de plastico ou ago inoxidavel

+ Opcionalmente com acionamento refor¢cado para produtos bovinos contendo ossos,
p. Bifes T-bone (apenas PCE 70/100-25 KM)

+ Opcionalmente disponivel com tapete subterraneo para melhor fluxo de producao

« Maquinas sobre rolos (PCE 70/100-21 KM e opcionais para -25, -30, -36)

Multiplas Opcoes de corte

- Fatiar os produtos de carne frescos, desossados e com 0sso, congelados a -4°C, em
fatias uniformes

- Fatiar produtos cozinhados, enchidos e queijo

» Espessura de corte de 1a 32 mm e opcionalmente de 1a 50 mm possivel

+ Opcional com lamina dupla para corte de bifes de borboleta (apenas para PCE
70/100-21 e -25 KM)

- Separacao de produtos em conjunto com uma correia transportadora

ABERTURA DE TAMPA TAPETE TRANSPORTADOR

Juntamente com a garra automatica, os passos de
trabalho séo reduzidos ao minimo. O tampa abre
automaticamente apds o processo de corte.

LIMPEZA DE AGUA

Limpeza das laminas durante o corte com jatos de
agua - especialmente para produtos da pesca.

0 tapete transportador com altura ajustavel permite
que os produtos fatiados sejam ventilados e
porcionados. O tapete transportador esté disponivel
em diferentes comprimentos.

GRANDE SELEGAO DE LAMINAS

Para cortar produtos de carne fresca, congelada a
-4°C, desossada e com osso em fatias uniformes. Da
mesma forma, produtos cozinhados, enchidos e
queijos. Lamina dupla para cortar bifes de borboleta,
entre outras coisas.
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