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'MHS PROFESSIONAL

Rapida. Eficiente. XXL.
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Com o profissional MHS esta bem
equipado para uma producao eficiente.

Sejam trancas, stollen, bolos, pdo e muito
mais - o profissional da MHS processa tudo
isto com facilidade.

Com um comprimento de entrada até 75
cm, reduz ao minimo os tempos de
carregamento e de corte.
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FACIL DE ECONGMICO SILENCIOSO SEM OLEO PAO QUENTE
LIMPAR

INFORMACAO TECNICA

Dimensodes (LxAXP) (cm) 260 x 114 x 86,5
Peso (Kg) 320
Aptidao todos os tipos de pao
Passagem do p&o (LxAxP) (cm) 75 x 14-16 x 35
Espessura da fatia (mm) 4 - 30 (a pedido até 100 mm)
Conexao 400V /2,6 kW
Capacidade de corte (fatias/minuto) 80 - 200
Lamina Round blade, g 420 mm
Tipo de maquina Maquina em pé

Operacao intuitiva e direta.

+ Espessura da fatia livremente selecionavel em passos de 0,5 mm

- 3 botbes adicionais de memdria de programa, livremente programaveis (espessura
do corte, velocidade, tempo de execugéo, caminho de retorno)

+ Fungéo para cortar nimeros de fatias

« Fungéao para dividir e cortar ao meio

+ Teclado de membrana higiénica para operacao simples

+ Funcéo de divisao para cortar em pedacos de tamanhos iguais

« Velocidade de corte ajustavel ao produto/processo de trabalho

+ Abertura automatica do separador (selecionével)

« Arranque automatico do flap (selecionavel)
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Lamina circular poderosa.

+ O cortador com revestimento especial extremamente duravel e afiacdo original MHS
permite cortes sem 6leo, mesmo com péo quente e a uma velocidade de até 220
cortes por minuto.

« Maxima qualidade de corte devido ao corte circular da lamina redonda

« Potente acionamento da Iamina com conversor de frequéncia protege as pecas
mecanicas (arranque suave, paragem suave)

« 0 arrefecimento do ventilador para o motor e componentes eletrénicos permite o
corte continuo

Alta produtividade gracas ao tapete de descarga.

+ Controle de velocidade
+ Correia de descarga amovivel sem ferramenta

0 novo design claro reduz ao minimo os depdsitos de sujidade e
facilita a limpeza.

+ Carcaca em aco inoxidavel

» Tampa frontal amovivel para facilitar a limpeza das laminas e da camara de corte
sem ter de mover a maquina

+ Parede traseira amovivel sem ferramentas para uma limpeza ainda mais facil da
caémara de corte traseira

+ Pecas funcionais facilmente acessiveis

+ Posicao de limpeza da lamina

» Encapsulamento hermético do acionamento e da eletrénica na camara de corte

- A correia de descarga pode ser removida
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