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 Indústria
EMBALAGEM

FUSION 36
Máquina de Vácuo de Câmara de Bancada.

Modelo compacto e profissional para embalamento a vácuo 
de alimentos ou líquidos. Ideal para restauração, talhos, 
queijarias e laboratórios.

Funções e Vantagens
• Câmara espaçosa ideal para sacos de vácuo de grandes 

dimensões ou recipientes GN.
• Possibilidade de personalização do ciclo de vácuo para 

diferentes produtos.
• Ideal para embalamento de alimentos sólidos, líquidos, 

preparados ou refeições.
• Excelente vedação com barra de soldadura de 365 mm.
• Construção robusta e fácil de limpar.
• Disponível com suporte opcional para líquidos (plano 

inclinado) que evita derrames.

Opcionais Disponíveis
• Segunda barra de soldadura.
• Prateleira inclinada para líquidos.
• Versão com bomba Becker® 16 m³/h.
• Versões com ficha tipo UK ou US.
• Tensão especial sob pedido.

INFORMAÇÃO TÉCNICA
Dimensões da máquina

Peso

Tensão de alimentação

Consumo elétrico

Dimensões da câmara

Bomba de vácuo

Barra de soldadura

Segunda barra de soldadura

Suporte inclinado para líquidos

Vacúometro

Programas de vácuo

Compatível com tabuleiros GN

Tomada UK ou US

510 x 560 x 520 (altura) mm

48 kg

110 V – 60 Hz / 230 V – 50/60 Hz

0,55 – 0,9 kW

370 x 440 x 215 (altura) mm

10 m³/h ou 16 m³/h (Becker® lubrificada a óleo)

365 mm

Opcional

Opcional

Incluído

Até 10 programas personalizáveis

Sim, com pré-disposição

Opcional, mediante pedido


