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 Indústria
EMBALAGEM

FUSION 52
Máquina de Vácuo de Câmara de Bancada.

Modelo profissional de grande capacidade para embalamento 
a vácuo. Indicada para utilização intensiva em restauração, 
talhos, indústria alimentar, queijarias ou laboratórios.

Funções e Vantagens
• Câmara de grande dimensão: ideal para produtos 

volumosos ou múltiplas unidades.
• Ciclos de vácuo ajustáveis e programáveis para diferentes 

tipos de produtos.
• Ideal para embalamento de produtos frescos, processados, 

líquidos ou delicados.
• Elevada capacidade de extração de ar com bombas 

Becker® de alto desempenho.
• Excelente vedação com barra de 520 mm e possibilidade de 

dupla barra.
• Interface intuitiva com 10 programas configuráveis.
• Construção robusta e de fácil higienização.

Opcionais Disponíveis
• Segunda barra de soldadura (520 mm).
• Estante inclinada para líquidos.
• Bomba Becker® de 21 ou 25 m³/h.
• Versões com ficha tipo UK ou US.
• Tensão especial sob pedido.

INFORMAÇÃO TÉCNICA
Dimensões da máquina

Peso

Tensão de alimentação

Consumo elétrico

Dimensões da câmara

Bomba de vácuo

Barra de soldadura

Segunda barra de soldadura

Suporte inclinado para líquidos

Vacúometro

Programas de vácuo

Compatível com tabuleiros GN

Tomada UK ou US

660 x 670 x 520 (altura) mm

78 kg

110 V – 60 Hz / 230 V – 50/60 Hz

1,1 – 1,5 kW

530 x 530 x 235 (altura) mm

20 a 25 m³/h (Becker® lubrificada a óleo)

520 mm (ou dupla 520+520 mm)

Opcional

Opcional

Incluído

Até 10 programas personalizáveis

Sim, com pré-disposição

Opcional, mediante pedido


