
SEDE: Rua Eng. Sabino Marques, 144, Z. Ind da Maia, Sector II 4470-605 Maia 
Telf: +351 229479670 geral@food-tech.pt • www.food-tech.pt
DELEGAÇÃO EM LISBOA: Centro Empresarial de Alverca Apt 255 - 2616-501 Alverca do Ribatejo

 Indústria
PROCESSAMENTO

SB 56
Descoratadora de presunto manual.

A sanitização aprimorada, os custos reduzidos de 
manutenção e a ergonomia otimizada fazem do SB 56 um 
equipamento excepcional. Projetado para uso industrial 
intensivo, o modelo SB 56 é concebido para processar 
continuamente em alta velocidade com o melhor 
rendimento possível.

• Compacto com pegas de mão, fácil de mover
• Construção totalmente soldada para evitar que a sujidade e 

humidade penetrem no interior do armário
• Pedal seguro de baixa voltagem 24V
• Limpeza permanente do rolo primário através de pente ou 

sistema de lamelas incorporado
• Conformidade com as actuais normas CE

Aplicação:
Para remover o tecido que envolve a maioria dos cortes de 
carne sem perda de carne valiosa (remoção de membrana) e 
para despelar a pele e/ou gordura de cortes de carne 
redondos, como vitela, bovina e suína.

Opções:
• Outras tensões disponíveis
• Rolo dentado menos agressivo com 72T
• Sapato de pele profunda
• Bandeja de alimentação plana
• Lâmina de pele

INFORMAÇÃO TÉCNICA
Versão
Dimensões (LxPxA) (mm)
Peso
Velocidade de produção
Rolo dentado
Cablagem eléctrica
Largura de remoção de pele
Motor

SB 56
531 x 855 x 990

167 Kg
24 m/min

56 T
400 V

560 mm
0,75 kW


