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SB 56

Descoratadora de presunto manual.
o)

A sanitizacao aprimorada, os custos reduzidos de
manutencao e a ergonomia otimizada fazem do SB 56 um
equipamento excepcional. Projetado para uso industrial
intensivo, o modelo SB 56 é concebido para processar
continuamente em alta velocidade com o melhor
rendimento possivel.

- Compacto com pegas de méo, facil de mover

- Construcao totalmente soldada para evitar que a sujidade e
humidade penetrem no interior do armario

- Pedal seguro de baixa voltagem 24V

« Limpeza permanente do rolo primario através de pente ou
sistema de lamelas incorporado

« Conformidade com as actuais normas CE

Aplicacao:
Para remover o tecido que envolve a maioria dos cortes de

carne sem perda de carne valiosa (remogao de membrana) e = .
para despelar a pele e/ou gordura de cortes de carne INFORMAGAO TECNICA

redondos, como vitela, bovina e suina.

IECRETEL

Opcoes:
« Outras tensdes disponiveis

- Rolo dentado menos agressivo com 72T

- Sapato de pele profunda

- Bandeja de alimentacéo plana
« Lamina de pele

Versao SB56
Dimensoes (LxPxA) (mm) 531x 855 x 990
Peso 167 Kg
Velocidade de producéo 24 m/min
Rolo dentado 56T
Cablagem eléctrica 400V
Largura de remocéao de pele 560 mm
Motor 0,75 kW
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