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 Indústria
PROCESSAMENTO

TURBOMAT T1900
Estufa para alimentos.

A T1900 é a escolha ideal para pequenas e médias 
empresas: apesar da demanda mínima de espaço, graças ao 
design compacto, o sistema consegue corresponder aos 
modelos “grandes” da FESSMANN em termos de tecnologia 
e desempenho!

Se as condições de espaço forem extremamente limitadas, 
temos um trunfo na manga: a T1800! Ela oferece todas as 
funcionalidades da T1900 com uma altura de teto abaixo de 
2 m. E o volume é simplesmente impressionante!

Características:
• Demanda de espaço muito reduzida devido ao design 

compacto
• Baixo esforço de limpeza graças ao dispositivo de limpeza 

integrado
• Apenas um passo de trabalho para aquecimento, 

secagem, fumagem e cozedura
• Baixos custos de produção devido ao baixo consumo
• Controle perfeito de todos os parâmetros do processo 

graças ao controle FOOD.CON
• Longa durabilidade graças à construção em aço inoxidável 

à prova de vapor

INFORMAÇÃO TÉCNICA
Versão
Superfície de apoio HP (L×P)
Altura no tipo de aquecimento elétrico/alta pressão
Altura no tipo de aquecimento a gás/óleo
Altura mínima do espaço
Altura recomendada do espaço
Dimensões do carro de fumagem (A×L×P)
Comprimento máximo do bastão
Valor de conexão para aquecimento alta pressão
Valor de conexão para aquecimento elétrico
Valor de conexão para aquecimento a gás/óleo

T1900
126 cm x 109 cm

220 cm
220 cm
275 cm
300 cm

168 cm x 91 cm x 80 cm
90 cm
34 kW

22,5 kW
25 kW

T1800
126 cm x 109 cm

195 cm
195 cm
250 cm
275 cm

142 cm x 91 cm x 80 cm
90 cm
34 kW

22,5 kW
25 kW


