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 Retalho
CORTE

GRANISMART
Granizadora de design elegante e profissional. 

Design elegante e profissional no menor espaço 
possível.

A GRANISMART é uma máquina de granizados 
profissional de tamanho reduzido, é o equipamento 
ideal para espaços limitados, é uma máquina de 
baixo consumo e ideal para granizados, sorvetes ou 
bebidas frias.

• Design prático e compacto
• Motor opcional para cremino
• Modo de espera para economizar energia
• Maior rotação do produto para uma maior frescura

Esta unidade compacta é ideal para restaurantes, 
quiosques, cafés, bares ou hotéis que desejam 
oferecer granizados, mas não têm espaço suficiente 
para uma máquina grande e complexa.

Multiplique a versatilidade do seu Granismart com o 
motor melhorado (opcional, mediante pedido). Além 
de granizados, pode preparar produtos de alta 
densidade, como cremes frios.

INFORMAÇÃO TÉCNICA
Versão
Capacidade
Dimensões (LxAxP)
Peso (Kg)
Voltagem
Potência

 GSM 1
1 x 5 litros

26 x 63 x 40
22

230V - 50Hz
300W

GSM 3
3 x 5 litros

60 x 63 x 40
47

230V - 50Hz
700W

GSM 2
2 x 5 litros

40 x 63 x 40
33

230V - 50Hz
560W

Tamanho Reduzido
30% mais pequena do 
que as máquinas de 
granizados padrão. 
Pode ser instalada 
em qualquer lugar.

Aço Inoxidável
Aparência robusta e 
elegante, garantindo 

muitos anos de 
serviço.

Tanque de 5L
Ótimo para espaços 

pequenos onde a 
demanda por 
produtos de 

granizado é limitada.

Máxima Economia 
de Produto

Prepara pequenas 
quantidades de 

granizado e evita 
desperdícios 

desnecessários.


